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Аннотация. Для успешного развития конкурентоспособного отечественного виноделия одним из основополагающих факторов 
является формирование разнообразной сырьевой базы, в том числе внедрение в производство селекционных сортов, обладаю-
щих устойчивостью к биотическим и абиотическим стрессорам. Целью исследований стала оценка перспективности гибридных 
форм технических сортов винограда селекции ФГБНУ СКФНЦСВВ как сырья для производства красных сухих вин. В статье рас-
смотрен ряд качественных показателей урожая и вин наливом из винограда гибридных форм отечественной селекции ФГБНУ 
СКФНЦСВВ, выращенных в агроэкологических условиях Черноморской зоны виноградарства Краснодарского края (Анапа, 
виноградные насаждения АЗОСВиВ – филиала ФГБНУ СКФНЦСВВ). В качестве объектов исследования использовали гибриды 
ТАНА 12, ТАНА 31, ТАНА 34, ТАНА 43/1, ТАНА 48, ТАНА 65, Каберне Совиньон (контроль), возделываемые в неукрывной и корне-
собственной культуре. Оценку перспективности гибридных форм винограда определяли по массовым концентрациям сахаров и 
титруемых кислот в свежем виноградном сусле, так и по концентрации фенольных веществ, физико-химическим показателям 
(объемной доле этилового спирта, массовым концентрациям сахаров, титруемых и летучих кислот, приведенного экстракта) и 
дегустационной оценке, определяемых по стандартным методикам. По физико-химическим показателям выделились формы 
ТАНА 43/1, ТАНА 65 и ТАНА 12. Образцы свежего виноградного сусла положительно отличились по массовой концентрации 
сахаров (21,5, 23,4 и 22,8 г/100 см3) и титруемых кислот (8,2, 6,8 и 6,5 г/дм3). Вина наливом из винограда ТАНА 65, ТАНА 43/1 и 
ТАНА 12 имели близкие значения суммы фенольных веществ (3052–3260 мг/дм3), содержания антоцианов (344-582 мг/дм3), и 
были достаточно высоко оценены дегустационной комиссией. Дальнейшие исследования этих форм позволят уточнить сроки 
уборки урожая и подбора технологических режимов их переработки для производства легких красных вин с ярким фруктовым 
ароматом и умеренно полным вкусом.
Ключевые слова: гибридные формы винограда; красные вина  наливом; органолептическая оценка; титруемые кисло-
ты; фенольные вещества; антоцианы. ...
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Abstract. The successful development of a competitive domestic wine industry is fundamentally dependent on establishing a diverse 
local raw material base. Alongside widely used classic grape varieties, significant attention must be paid to the study and introduction of 
breeding varieties possessing resistance to biotic and abiotic stressors. The aim of this research was to evaluate the potential of hybrid 
forms of wine grape varieties of the FSBSI NCFSCHVW breeding as raw material for the production of red dry wines. The article examines 
a range of qualitative parameters of the yield and bulk wines produced from hybrids of domestic breeding of the FSBSI NCFSCHVW, 
cultivated in agroecological conditions of the Black Sea viticulture zone in the Krasnodar region (Anapa, vineyards of the AZESV&W – a 
branch of the FSBSI NCFSCHVW). The study objects included the following hybrids: ‘TANA 12’, ‘TANA 31’, ‘TANA 34’, ‘TANA 43/1’, 
‘TANA 48’, ‘TANA 65’, with ‘Cabernet Sauvignon’ used as a control. These hybrid forms are cultivated in open-earth and own-rooted 
culture. Evaluation of promising hybrid grape forms  was carried out based on the mass concentrations of sugars and titratable acids in 
fresh grape must, as well as on the concentration of phenolic substances, physicochemical parameters (volume fraction of ethanol, mass 
concentration of sugars, titratable and volatile acids, reduced extract), and sensory evaluation, determined using standard commonly 
accepted methodologies. The hybrids ‘TANA 43/1’, ‘TANA 65’, and TANA 12’ stood out in terms of their physicochemical parameters. 
The samples of fresh grape must were notable for their high mass concentration of sugars (21.5, 23.4 and 22.8 g/100 cm³), and titratable 
acids (8.2, 6.8, and 6.5 g/dm³). The bulk wines from ‘TANA 65’, ‘TANA 43/1’ and ‘TANA 12’ hybrids had similar values of the total phenolic 
substances (3052-3260 mg/dm³), anthocyanin content (344-582 mg/dm³), and received reasonably high scores from the tasting panel. 
These grape hybrids are of interest for further study to optimize harvest timing, and for selecting technological processing regimes in 
order to produce light red wines with bright, fruity aroma and a moderately full-bodied flavor.
Key words: hybrid grape forms; bulk red wines; organoleptic evaluation; titrable acids; phenolic substances; anthocyanins.
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Введение 
Одним из наиболее важных факторов, обе-

спечивающих стабильное развитие и высокую 

конкурентоспособность отечественной виногра-
до-винодельческой отрасли является расширение 
и оптимизация возделываемого сортимента вино-
града согласно актуальным тенденциям в селек-
ции: использование сортов местной селекции и 
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автохтонов винограда для получения генотипов, 
обладающих высоким адаптивным потенциалом к 
абиотическим и биотическим стрессорам с сохра-
нением урожайности и качества на уровне класси-
ческих сортов.  

Считается, что контролируемая селекцион-
ная работа длится порядка 200 лет. Французские 
виноградари Анри и Луи Буше де Бернар были 
одними из первых, кто целенаправленно полу-
чил гибридные растения винограда от скрещива-
ния между сортами Тентурье дю Шер и Арамон в 
1824 г. [2]. Появление современных направлений 
в селекции винограда тесно связано с событиями 
середины ХIХ в. – проникновением в Европу се-
вероамериканских болезней и вредителей, таких 
как филлоксера, милдью, оидиум и черная гниль. 
По этой причине в конце XIX в. в селекции нача-
ли использовать межвидовую гибридизацию клас-
сических сортов Vitis vinifera L. с обладающими 
устойчивостью к интродуцированным заболева-
ниям североамериканскими и азиатскими видами 
рода Vitis L. Однако качество первых устойчивых 
сортов оказалось низким, что привело к их непри-
знанию и политическому запрету [3]. В последую-
щем во многих научных институтах европейского 
континента в связи с необходимостью в новых 
устойчивых и продуктивных сортах, а также при 
улучшении качественных показателей из получен-
ных форм винограда вновь приобрело развитие 
межвидовая гибридизация [4]. 

В целом в мире использование межвидовой 
гибридизации развивалось более стабильно [5]. 
Межвидовая селекция в Северной Америке при-
вела к появлению ряда коммерчески успешных ги-
бридных форм винограда, среди которых наибо-
лее выделяющимися стали Конкистадор, Стовер, 
Орландо Сидлесс (Флорида); Траминетт, Каюга 
Вайт, Шардонель (Нью-Йорк ); Ла Креснт, Фрон-
тиньяк, Маркетт (Миннесота); Л`Акади Блан, 
Вентура (Онтарио, Канада) [6].

Селекционная работа по созданию генотипов 
винограда, сочетающих в себе устойчивость и 
качество продукции, в Германии стала причиной 
появление таких гибридных форм, как Фелиция, 
Вилларис, Каландро и Орион. В Венгрии коммер-
ческие межвидовые гибриды включают белый 
сорт винограда Бьянка [6].

Российская история виноградарства славится 
своими удачными устойчивыми к абиотическим 
и биотическим факторам гибридными сортами 
ФГБУН «Всероссийский национальный научно-
исследовательский институт виноградарства и 
виноделия «Магарач» – Первенец Магарача [7], 
Цитронный Магарача [8], Подарок Магарача [9], 
сортами ВНИИВиВ им. Я.И. Потапенко – Цве-
точный [10], Саперави северный [11] и др. 

В 2021 г. исследователями ВНИИВиВ им. 

Я.И. Потапенко опубликована работа, посвящен-
ная изучению перспективных форм винограда, 
имеющих повышенную устойчивость к низким 
температурам и вредителям. В качестве контро-
ля выступал сорт Августа. Гибридные формы под 
наименованиями 9-8-2-14пк, 8-7-1-5, 8-5-3-18 по-
ложительно охарактеризованы по физико-хими-
ческим показателям винограда и химическим по-
казателям виноматериалов. Проведена дегустаци-
онная оценка винодельческой продукции из вино-
града изучаемых гибридов, по результатам кото-
рой исследователями выделены образцы 8-5-3-18 
и 9-8-2-14пк (8,6 баллов) как наиболее близкие 
к контрольному варианту (8,8 баллов). Образец 
8-7-1-5 получил оценку 8,5 балла [12].

В ФГБНУ СКФНЦСВВ межвидовой гибри-
дизацией активно занималась Т.А. Нудьга. В ре-
зультате ее работы выделены сорта Дмитрий, Вла-
димир и Курчанский [13]. Сорт Дмитрий вошел в 
реестр селекционных достижений, допущенных к 
использованию в 2021 г. [14]. 

В настоящее время особой популярностью 
пользуются легкие красные сухие вина, они ха-
рактеризуются меньшим количеством танинов, 
что делает их более мягкими, с легкой танинной 
структурой. Такие вина, как правило, производят 
без длительной выдержки, поэтому предпочти-
тельны сорта с умеренным содержанием танинов 
в кожице ягод, чтобы избежать чрезмерной терп-
кости и вяжущего послевкусия. 

Цель  исследований заключалась в оценке и 
выделении перспективных гибридных форм тех-
нических сортов винограда селекции ФГБНУ 
СКФНЦСВВ как сырья для производства каче-
ственных красных сухих вин.

Объекты и методы исследований 
В качестве  объектов исследования исполь-

зовали виноград урожая 2023-2024 гг. ранее вы-
делившихся по комплексу положительных агро-
биологических характеристик гибридных форм 
винограда селекции ФГБНУ СКФНЦСВВ: ТАНА 
12 (Мицар × Варусет), ТАНА 31 (Сацимлер ×   Лу-
миница), ТАНА 34 (Рексави × Красностоп Анап-
ский), ТАНА 43/1 (Гимра × Саперави Северный), 
ТАНА 48 (Варусет × Гранатовый), ТАНА 65 (Ва-
русет × Гранатовый). 

Сеянцы изучаемых генотипов созданы  пу-
тем межвидовой гибридизации (за исключением 
ТАНА, 34-внутривидовое скрещивание). Коли-
чество учетных кустов на каждую форму от 4 до 
7. Схема посадки 3 х 1. Тип формировки – одно-
плечий кордон. Возраст растений 17 лет. Формы 
среднего срока созревания, окраска ягод темная. 

В качестве контроля использовали сорт Кабер-
не Совиньон среднепозднего срока созревания, 
окраска ягод темно-синяя. 

Сбор урожая изучаемых гибридных форм ви-
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нограда проводили в момент технической зрело-
сти, определяемой по массовой концентрации 
сахаров и титруемых кислот, цвету и физическим 
характеристикам ягод винограда  [15, 16]. Урожай 
считали достигшим технической зрелости при 
массовой концентрации сахаров более 17,0 г/100 
см3, массовой концентрации титруемых кислот ме-
нее 9,0 г/дм3, если кожица ягод легко нарушалась 
при легком надавливании, аромат ягод был насы-
щенным, фруктово-ягодным, вкус ягод – сладким, 
с неявным вяжущим привкусом, цвет – тёмно-си-
ний, однородный у всех ягод, зеленые или розо-
вые ягоды отсутствовали. При сжимании мякоти 
выделялся светлый сок и проступала красно-бор-
довая окраска с темно-фиолетовым оттенком при 
мазке о ладонь; консистенция мякоти – мягкая, 
мешочек разрушен или частично деформирован, 
вместо него мог быть сок с включениями, семена 
отделялись легко; цвет семян – коричневый или 
темно-коричневый, без зеленых частей, прочность 
– очень высокая. Значения массовой концентра-
ции сахаров, цвета и физических характеристик 
ягод винограда  были более приоритетными при 
решении о сроках уборки урожая.

Красные сухие вина наливом из всех опыт-
ных образцов винограда получали по одной тех-
нологии в условиях микровиноделия на базе ла-
бораторно-производственного подразделения 
«Микровиноделие» ФГБНУ СКФНЦСВВ. Све-
жий виноград дробили с гребнеотделением. По-
сле сульфитации   (50-75 мг/дм3 общего диоксида 
серы) проводили брожение мезги с «плавающей 
шапкой» при температуре 20-24 оС в течение 
7 сут. с использованием активных сухих дрож-
жей LittoLevure Cabernet (La Littorale – Groupe 
Erbsloeh), обеспечивающих равномерный процесс 
брожения с сохранением сортовых особенностей. 
Перемешивание мезги осуществляли 2 раза в сут-
ки. После окончания спиртового брожения мезгу 
прессовали на корзиночном прессе. Молодое вино 
наливом оставляли в покое до самоосветления. За-
тем снимали с дрожжевого осадка и разливали в 
стеклянные емкости объемом 10 литров. Через 2 
месяца после хранения проводили снятие вин на-
ливом с тонкого осадка и определяли в них орга-
нолептические и физико-химические показатели  .

Исследование физико-химических показате-
лей полученных вин наливом проводили по стан-
дартным методикам: объемную долю этилового 
спирта определяли по ГОСТ 32095-2013, массо-
вую концентрацию сахаров – по ГОСТ 13192-
73, массовую концентрацию титруемых кислот, в 
пересчете на винную кислоту – по ГОСТ 32114-
2013, массовую концентрацию летучих кислот, в 
пересчете на уксусную кислоту – по ГОСТ 32001-
2012, массовую концентрацию приведенного экс-
тракта – по ГОСТ 32000-2012, содержание фе-

нольных веществ и антоцианов определяли спек-
трофотометрическим методом (ЮНИКО 1201, 
Россия) [17]. Органолептический анализ вин на-
ливом проводила дегустационная комиссия науч-
ного центра «Виноделие» ФГБНУ СКФНЦСВВ 
по ГОСТ 32051-2013 Продукция винодельческая. 
Методы органолептического анализа, применяя 
описательные характеристики и 10-балльную 
шкалу оценок. Проходной балл – 7,3. 

Объем выборки составил 24 образца вино-
града и вин наливом (по 12 в каждый год иссле-
дований). Все исследования проводили в двух по-
вторностях с расчетом приемлемости полученных 
результатов. Данные обрабатывали в Microsoft  
Excel. В таблицах и по тексту приведены средние 
арифметические значения показателей и стан-
дартное отклонение (±) единичного результата.

Результаты и их обсуждение 
Массовая концентрация сахаров в свежем ви-

ноградном сусле гибридных форм винограда ва-
рьировала от 19,4 до 23,4 г/100 см3 (табл. 1). Пять 
из шести образцов (ТАНА 12, ТАНА 34, ТАНА 
43/1, ТАНА 48, ТАНА 65) превышали контроль по 
массовой концентрации сахаров. Максимальное 
значение данного показателя было 23,4 г/100 см3 

(ТАНА 65), минимальное – 17,8 г/100 см3 (ТАНА 
31).   Возможно, данные гибридные формы – более 
раннего срока созревания, чем Каберне Совиньон 
(исключение ТАНА 31), и они в сложившихся 
климатических условиях созревают быстрее.

Массовая концентрация титруемых кислот 
варьировала в диапазоне от 6,0 до 10,9 г/дм3 при 
среднем значении 7,9 г/дм3. Максимальное значе-
ние данного показателя было 10,9 г/дм3 (ТАНА 
48), минимальное – 6,0 г/дм3 (ТАНА 34).  Со-
гласно предложенной авторами [18]  «Методике 
оценки сортов винограда по физико-химическим 
и биохимическим показателям», рекомендуемый 
диапазон массовых концентраций титруемых кис-
лот для винограда, используемого в производстве 
красных вин, составляет от 5,5 до 10,5 г/дм3. Сле-
довательно, по данному показателю, изучаемые 
гибридные формы (исключение ТАНА 48) подхо-
дят для производства красных вин.

Глюкоацидометрический   показатель (ГАП) 
свежего виноградного сусла, полученного из изу-
чаемых форм, имел значения от 1,8 до 3,5 при сред-
нем значении 2,8. Самое близкое значение ГАП к 
контрольному ГАП Каберне Совиньон оказалось 
у ТАНА 43/1 (табл. 1). В работе [19] приведены 
значения ГАП, рекомендуемые для винограда, ис-
пользуемого в производстве красных вин (1,9-2,7). 
По данному показателю гибридные формы ТАНА 
12, ТАНА 34, ТАНА 65 и контрольный сорт Ка-
берне Совиньон превышали рекомендуемый диа-
пазон. 

По результатам дегустации опытные вина на-
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ливом были оценены от 7,53 до 8,18 баллов по де-
сятибалльной шкале оценок. Выделились форма 
ТАНА 12 (7,83 балла), ТАНА 65 (7,89) и форма 
ТАНА 43/1 с оценкой 8,08 баллов, что близко к 
оценке контрольного варианта (8,18). Вина нали-
вом из данных форм винограда отличились слож-
ным ароматом и гармоничным вкусом (табл. 2). 

В табл. 3 представлены нормируемые физико-
химические показатели, массовые концентрации 
суммы фенольных соединений и антоцианов вин 
наливом, полученных из урожая исследуемых ги-
бридных форм. Из данных видно, что по ряду фи-
зико-химических   показателей образцы вин на-
ливом из изучаемых форм винограда значимо от-
личаются. Образцы из форм винограда ТАНА 12 
и ТАНА 65 отличились самой низкой титруемой 
кислотностью  (4,3 и 4,9 г/дм3 соответственно) и 
более высокой   объемной долей этилового спир-
та от среднего значения изучаемых форм (12,0 % 
об.) согласно дисперсионному анализу. Такое со-
держание титруемых кислот, по нашему мнению, 
может формировать негармоничный плоский вкус 
готовых вин, а также не обеспечивать микробиаль-
ную и коллоидную стабильность полученных вин. 
Можно предположить, что эти фор-
мы отличаются более ранним сроком 
созревания относительно остальных 
форм. Поэтому целесообразно продол-
жить их изучение с целью определения 
оптимальных сроков уборки урожая.

Показатель объемной доли этило-
вого спирта у образца вина наливом из 
ТАНА 31 был ниже, чем у других образ-
цов. Также у этого образца отмечены 
самые низкие значения суммы феноль-
ных веществ и антоцианов , что может 
негативно отразиться на качестве вина 
– вино будет менее насыщенным, ме-
нее сложным, менее терпким и менее 
ароматным. Оно может казаться более 
водянистым, простым и плоским. Это 
можно связать с тем, что урожай дан-
ной формы винограда не достиг полной 
технической зрелости, включая феноль-
ную зрелость, в момент его уборки. 

У форм винограда ТАНА 12, ТАНА 
43/1 и ТАНА 65 массовые концентра-
ции суммы фенольных веществ и ан-
тоцианов оказались близкими к их со-
держанию в контрольном варианте Ка-
берне Совиньон. Следует отметить, что 
при среднем  содержании фенольных 
веществ (3052–3260 мг/дм3) относи-
тельно общего содержания фенольных 
соединений, характерного для красных 
вин Краснодарского края (от 1000 до 6000 мг/дм3), 
массовые концентрации антоцианов (344-582 мг/

дм3) имеют достаточно высокие значения [20], что 
дает возможность получить вина с гармоничным, 
умеренно полным вкусом и насыщенным красным 

Таблица 1. Массовая концентрация сахаров и 
титруемых кислот в сусле винограда гибридных 
форм, 2024 г. (средние значения)  
Table 1. Mass concentration of sugars and titratable 
acids in grape must of hybrid forms, 2024 (average 
values)

Форма
Массовая концентрация

ГАП сусласахаров, 
г/100 см3

титруемых 
кислот, г/дм3

ТАНА 12 22,8 ± 2,0 6,5 ± 0,7 3,5 ± 0,1
ТАНА 31 17,8 ± 0,3 9,0 ± 0,5 1,9 ± 0,1
ТАНА 34 20,4 ± 1,3 6,0 ± 1,1 3,4 ± 0,6
ТАНА 43/1 21,5 ± 1,8 8,2 ± 0,9 2,6 ± 0,4
ТАНА 48 19,4 ± 1,7 10,9 ± 0,3 1,8 ± 0,2
ТАНА 65 23,4 ± 2,0 6,8 ± 0,8 3,4 ± 0,6
Каберне Совиньон 19,2 ± 1,8 6,0 ± 1,5 2,8 ± 0,3
F 220,50772 11,47903 2,0414
F-крит 4,74723
P-value 4,36122*10-9 0,005387 0,17858
НСР0,5 3,2 3,1 2,5

Таблица 2. Органолептическая характеристика вин 
наливом
Table 2. Organoleptic characteristics of bulk wine

Наимено-
вание об-
разца

Органолептическая характеристика
Сред-
ний  
балл

ТАНА 12
Прозрачное, без осадка и посторонних включений. Цвет 
темно-красный. Аромат сложный, красных ягод и фрук-
тов, с оттенками табачного листа и вишни. Вкус мягкий, 
округлый, с гармоничной терпкостью

7,83

ТАНА 31
Прозрачное, без осадка и посторонних включений. Цвет 
темно-красный. Аромат чистый, ягодный, с оттенками 
красной смородины. Вкус простой, свежий

7,53

ТАНА 34
Прозрачное, без осадка и посторонних включений. Цвет 
темно-рубиновый. Аромат сложный, с тонами черных 
ягод, оттенками табачного листа. Вкус чистый, умеренно 
свежий

7,79

ТАНА 43/1
Прозрачное, без осадка и посторонних включений. Цвет 
темно-рубиновый, насыщенный. Аромат сложный, с 
тонами ягод, оттенками цветов, паслена и молочных сли-
вок. Вкус полный, гармоничный, умеренно свежий

8,08

ТАНА 48
Прозрачное, без осадка и посторонних включений. Цвет 
темно-рубиновый, насыщенный. Аромат чистый, с тона-
ми смородины, сливочными оттенками. Вкус свежий

7,79

ТАНА 65
Прозрачное, без осадка и посторонних включений. Цвет 
темно-красный. Аромат сложный, с тонами ягод и фрук-
тов и сухофруктовыми оттенками. Вкус мягкий, гармо-
ничный, танинный

7,89

Каберне 
Совиньон

Прозрачное, без осадка и посторонних включений. 
Цвет рубиновый. Аромат сортовой, сложный, с тонами 
красных ягод. Вкус полный, умеренно свежий, терпкий, 
с потенциалом к выдержке

8,18
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цветом. Это подтверждается результатами органо-
лептического анализа (табл. 2). Поэтому целесоо-
бразно продолжить изучение форм винограда для 
производства красных вин. 

Выводы
По совокупности физико-  химических, орга-

нолептических показателей качества, сумме фе-
нольных веществ и антоцианов вин выделились 
формы ТАНА 43/1, ТАНА  65 и ТАНА 12. Об-
разцы свежего виноградного сусла из этих форм 
имели близкие к контрольному варианту Каберне 
Совиньон массовые концентрации сахаров (21,5, 
23,4 и 22,8 г/100 см3 соответственно), титруемых 
кислот (8,2, 6,8 и 6,5 г/дм3), фенольных веществ и 
антоцианов, а также глюкоацидометрический по-
казатель (2,6, 3,44 и 3,5). 

Вина наливом из винограда этих форм были 
оценены наиболее высоко. Данные гибридные 
формы винограда представляют интерес для даль-
нейшего изучения с целью оптимизации сроков 
уборки урожая и подбора технологических ре-
жимов их переработки для производства легких 
красных вин с ярким, фруктовым ароматом и уме-
ренно полным вкусом.
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